PREDKRMY

100g

100g

130g

0,31

Rozpeceny Hermelin, piniové orisky, rukola, cibulada
z Dobroladovny, opeceny chléb

Hovézi tatarak, syr Gran Moravia, topinky ¢i opeceny
chléb, ¢esnek

Buft utopen (Spekacek od Pixii z Polerad naloZen
v nasem laku), opeceny chléb

gzech ;
. . , . pecials
Kulajda se zastfenym vejcem 63°

HLAVNI JiIDLA

150 g
1/4
150 g

150g

200g

200g

250g

500g

200g

200g

300 g

300g

Svickova na smetané, brusinky, karlovarsky knedlik
Konfitované kachny, ¢ervené zeli, bramborové Sulanky
Jeleni vypecky, cervené zeli, bramborové Sulanky

Vyzraly syr Gouda obaleny v bylinkové panko strouhance,
vai‘ené grenaille se slupkou, tatarska omacka

Smazeny obalovany teleci rizek, lehky bramborovy salat

Filet z candata na masle, salat z grilované zeleniny,
celerové hranolky

Grilované kuieci prso Supreme, houbové ragi, stouchané
grenaille s bylinkami

Stavnata hovézi Zebra, chlebovy salat s rajéaty

Veprova panenka s bylinkami upravena metodou sous
vide, smetanova omacka s liSkami, opecené brambory

Hovézi tatarak, syr Gran Moravia, topinky i opeceny
chléb, ¢esnek

Selsky syr od pani Charvatové, zelenina, rukola, polnicek,
hoi¢i¢ny dresink, susena rajcata z Farmy Smotlacha

Grilovany syr Halloumi ze Syrarny Kostelni Lhota, zelenina,
rukola, polnicek, hor¢i¢ny dresink, susena rajcata z Farmy
Smotlacha

SMASH BURGERY

Smash burgery pripravujeme v nasem grilu Josper z vyzralého hovéziho masa.
Jedna se o 100g platek masa, ktery je na povrchu kiupavé opeceny a uvnitr
malebné stavnaty.

Cheese burger

Dvojita porce masa, ¢edar a gouda, Mouchova majonéza, rajce, rukola
a polnicek, hranolky

Chilli burger

Dvojita porce masa a ¢edaru, chilli pasta z Dobroladovny, Mouchova
majonéza, rajce, rukola a polnicek, hranolky

Lesni burger

Dvojita porce masa a goudy, houbové ragti, Mouchova majonéza, rajce,
rukola a polnicek, hranolky

165 K¢

185 K¢

115 K¢

115 K¢

235 K¢
265 K¢
265 K¢

205 K¢

335 K¢

275 Ke

255 K¢

395 K¢

265 K¢

295 K¢

235 K¢

235 K¢

275 K¢

265 K¢

265 K¢

Mouchiiv burger 285 K¢

Dvojita porce masa a cedaru, Mouchova majonéza, vejce, slanina,
cibulada z Dobroladovny, rajce, rukola a polnicek, hranolky

Kureci burger 255 K¢

V.V

rajce, hranolky

Halloumi burger 255 K¢

Grilované Halloumi ze Syrarny Kostelni Lhota, brusinkova majonéza,
rajce, rukola a polnicek, hranolky

STEAKY

Nase hovézi maso zraje ve specialni lednici metodou suchého ¢i mokrého zrani.
Steaky nasledné pripravujeme v Josper grilu. Josper gril je jeden z nejleps$ich grild
kombinovanych s troubou na svété. Pro pfipravu steaki pouzivime drevéné
kubanské uhli Marabu.

250g Rib Eye 425 K¢
Vysoky rosténec je hojné prorostly tukem, a tim padem byva
oznacovan za nejStavnatéjsi steak.
250 g Striploin 355 K¢
Nizky rosténec je libovy kus masa pochazejici ze hibetni ¢asti.
2 az 3 cm tukového kryti dodava steaku vyte¢nou chut. Stavnaty
steak z hovézi kvétové Spicky.
250 g Flank steak 355 K¢
Hovézi pupek md intenzivni lahodnou chut’ a je minimalné
prorostly tukem.
250 g Svickova 575 K¢
Velmi jemné a libové maso, které nema témér zZadny tuk.
250 g Teleci Rump steak 405 K¢
Steak z teleci kvétové Spicky. Jemné a libové svalové vlakno
s tenkym mramorovanim.
OMACKY
Madeira - silnd omacka z ¢erveného vina, kosti a zeleniny 65 K¢
Smetanova s liSkami 65 K¢
Smetanova omacka ze zeleného pepie 65 K¢
Chilli pasta z Dobroladovny 65 K¢
Tatarska omacka 40 K¢
PRILOHY
Opecené brambory 60 K¢
Hranolky se slupkou 60 K¢
Salat z grilované zeleniny 75 K¢
Michané listové salaty se zeleninou 75 K¢

Kazdy ctvrtek po 15:00 u nas pr,obihé
DEGUSTACE STEAKOVYCH MAS

Zaciname tatarakem, poté nasleduje hovézi pupek, hovézi nizky rosténec,
teleci rump steak, hovézi vysoky rosténec a akci zakonc¢ime hoveézi
svickovou. VSechno maso je pripravovano v nasem unikatnim grilu Josper
na kubanském dievéném uhli.

K celé degustaci dostanete nekone¢né mnozstvi opecenych brambor _g#f
a nekonec¢né mnozstvi dvou omacek dle vaseho vybéru.

Cena degustace za osobu je 685 K¢.

DEZERTY

Livance s karamelizovanymi jablky 145 K¢
Cokoladovy fondant s malinovou redukci a $lehackou 145 K¢
Kopecek vanilkové zmrzliny 40 K¢

Cena za 1 porci. Informace o alergenech vam poskytne obsluha na vyZdddni.

PIVO

0,31 Horka 12 ze sklepa, regionalni pivovar Pernstejn, Pardubice
0,51 Horka 12 ze sklepa, regionalni pivovar Pernstejn, Pardubice
0,31 Mouchiv malinovy lezak - pivo s malinovou prichuti

0,51 Mouchiiv malinovy lezak - pivo s malinovou prichuti

0,31 Staropramen Cool Grep - nealkoholicky

0,51 Staropramen Cool Grep - nealkoholicky

0,331 Stella Artois 0.0 - nealkoholické lahvové pivo

NEALKOHOLICKE NAPOJE

0,251 Pepsi
0,251 Pepsi Zero Sugar

=

0,251 Mirinda Pomeranc¢

0,251 7UP Zero Sugar

0,251 Schwepppes Indian Tonic ¢i Pink Tonic

0,251 Lipton (Cerny ¢aj Citron)

0,21 Granini dZus (Jablko, Pomeranc, Jahoda)

0,331 Mattoni Grand (perliva, jemné perliva ¢i neperliva)
11 Citrusova voda

0,31 Cepovana limonada

0,51 Cepovana limonada

DOMACI LIMONADY

K vyrobé limonad pouzivame ovocné sirupy z malé jihoceské firmy
Produkty Vladimir. Prichuté mame dle sezonni nabidky.

0,31

0,61



VINO PO SKLENICI

0,151 Chardonnay, Vinarstvi Vajbar, polosuché bilé vino

0,151 Malbec, Vinarstvi Vajbar, suché cervené vino

0,151 Miiller Thurgau, jakostni, suché bilé vino, Zernosecké vinatstvi
0,151 Prosecco, Presa No 3, Asolo DOCG Spago, Italie

VINO PO LAHVI

Miiller Thurgau, jakostni, Zernosecké vinarstvi (suché bilé vino)

Rulandské Sedé, pozdni sbér, Horak (polosuché bilé vino)

Ryzlink vlassky, Rodinné vinarstvi Sedlak (suché bilé vino)

Chardonnay, pozdni sbér, Hastrmanny, Rodinné vinarstvi Bene$ (suché bilé vino)
Palava, Dunajovsky kopec, Filip Mlynek (suché bilé vino)

Prosecco, Presa No 3, Asolo DOCG Spago, Italie (Sumivé bilé vino)

Primitivo, Luigi Avogardi, Puglia IGP, Itdlie (¢ervené vino)

Malbec, Kaiken Wines Estate Mendoza, Argentina (Cervené vino)

Bordeaux AOP, Chateau Haut Dominque, Francie (¢ervené vino)

MIiCHANE NAPOJE

Brandejskej spritz (horkosladky vermut, Prosecco, soda, pomerang, led)

NA JESTE HEZCi VECER

0,11 Martini - Bianco ¢i Extra Dry

4cl Radlik - Slivovice, Orechovy likér, Merunkovice, Hruskovice

4cl Frederic Kafka - Cert ¢i Griotka

4cl Czechoslovakia Vodka

4cl Fernet Stock, Citrus

4cl Becherovka

4 cl Tatra Tea, dle nabidky

4cl Jameson, Jack Daniels

4cl Jagermeister

4 cl Becherovka, Becherovka Lemond
Gin

4 cl Gin Bombay Saphire

wel e Gl Cena za jednu porci. Informace o alergenech vam

Rum poskytne obsluha na vyzadani.
4cl Diplomatico Reserva Exclusiva
4l Republika Bozkov

4l Don Papa Masskara

4l Bumbu Original

4l Dictator 20y

TEPLE NAPOJE

K pripravé kdvy pouZivame kdvu z celdkovické praZirny Kafé SOLO

PROVOZOUATEL
BRANDEJSKA HOSPODA s. 1. o.
Odpovédna osoba: Vendula Rihova
Masarykovo namésti 18/9
250 01 Brandys nad Labem-Stara Boleslav

Espresso, napoj o objemu 30 ml
»Turek”

Cappuccino

KONTAKT
tel.: +420 602 661 414
info@brandejskahospoda.cz

Doppio

Flat white

Caffe latte
Bezkofeinova kiva www.brandejskahospoda.cz
Horka ¢okolada se slehackou
Horky napoj ze Sirupu Vladimir
Horké jablko s korenim
Svarené vino

Sypany caj dle nabidky

Med ¢i Slehacka




